
 
 

„Antipasti“ 
 

Bauernsalat mit Südtiroler Almkäse und „Focaccia“ 
 

„Carpaccio“ vom Rind mit „Rucola“ und Parmesan 
 

Lauwarmer Kalbskopf mit Zwiebelringen und Tomatenvinaigrette 
 

Bozner Räucherteller mit „Kren“ und Schüttelbrot 
 

Südtiroler Käsespezialitäten mit hausgemachten Marillen-„Cutney“ 
 

Speckteller mit „Kren“ und Schüttelbrot 
 

Elf Euro  
 

Suppen 
 

Kresse-Kreme-Süppchen 
 

Saure Suppe  (Kuttelsuppe) 
 

Milzschnittensuppe  
 

Tiroler Speckknödel in der Suppe 
 

Sieben Euro fünfzig 
 

Hausgemachte, warme Vorspeisen 
 

 „Schlutzkrapfen“ mit Spinatfüllung 
 

 Knödeltris mit zerlassener Butter und Parmesan 
 

Risotto mit „Rucola“ und Gorgonzola (20 min.) 
 

Bandnudeln mit Pfifferlingen 
 

„Graukasnocken“ mit Zwiebelbutter 
 

Spinatspatzeln mit Kirschtomaten und Brunnenkresse 
 

Rohnenknödel mit Gorgonzolasoße 
 

Zwölf Euro 
 

Kuvert € 1,50.- pro Person 
 

Warme Küche von 12. bis 14.00 und von 19. bis 21.30 Uhr.  
 

Schlutzkrapfen“=Nudelteigtaschen; Erdäpfel = Kartoffeln; „Kobis“ = Weißkohl,  
„Rohnen“ = Rote Beete, „Knödeltris“ = Dreierlei Knödel (Käse, Spinat und Rote Beete) 



 
 

 Hauptspeisen 
 

Gekochtes „Rindsschulternaht’l“ mit Grüner Soße dazu Suppenerdäpfel 
 

Schnitzel nach Wiener Art mit Preiselbeeren dazu Rösterdäpfel 
 

Gemüsegrillteller mit geräuchertem Käse 
 

Fünfzehn Euro 
 

„Bauerngröst’l“ mit Speckkrautsalat 
 

Zanderfilet mit Basilikumkruste dazu Salzerdäpfel und Tomaten-Lauchgemüse 
 

Eggentaler Forelle vom Grill dazu Salzerdäpfel 
 

Sechzehn Euro 
 

Kalbsleber venezianisch dazu Rösterdäpfel 
 

Kalbsleber vom Grill mit Salbei dazu Speckerdäpfel 
 

Siebzehn Euro 
 

Lammkarree vom Rohr 
dazu gegrillte Polenta und Gemüsebouquet  

 
Entrecôte vom Grill dazu Spalterdäpfel 

 
Neunzehn Euro 

 
Beilagensalate 

 
Erdäpfel-Vogerlsalat 

 
Gemischter Salat der Saison 

 
Tomatensalat mit Zwiebeln 

 
Speckkrautsalat  

 
fünf Euro 

 
In unserer Küche verwenden wir ausschließlich Produkte erster Qualität, welche so weit als möglich 

direkt vom Bauern der näheren Umgebung kommen. Nur im äußersten Bedarfsfalle 
werden auch tiefgekühlte Waren verwendet. Die Preise beinhalten MwSt. und Service. 

Die Familie Schrott wünscht Ihnen einen guten Appetit und „gute Unterhaltung“! 
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