M uttertags- M enu | esta della M amma
GruB aurs der Kiiche | Jaluto dalla cucina @ V

* ok ok ok ok ok ok

Bozner /pargel-/alat V

Insalata di asparagi alla Bolzanina
* sk ok k ok ok k

Griebnocken in der Rinderkraftbrithe

Canederli di remolino in brodo
oder/oppure
Brennnessel-Rirotto | Griine /pargeln.
Dreifarbiger ,Cappelletto” | Flusskrebs-Fillung | Sauvignon-,Nage”
Cannaroli-Rirotto alle ortiche | Asparagi verdi

Cappelletto tricolore | Ripieno di gambero di fiume | Nage di /auvignon
% k k ok kK K

"Prairer” Lachsforellenfilet | Blatt/pinat | Heurige Erdépfel @
Filetto di trota salmonata alpina | /pinacino | Patate novelle
oder/oppure

Kalbsbriicken (IT) | LagreinsoBe | Heurige Erdapfel | Karotten ‘2’

Jella divitello (IT) | /alsa al vino Lagrein | Patate novelle | Carote
% ok ok ok ok ko

Duett von der /chokolade | Karamell | Erdbeer-/orbet @ V
Duetto di cioccolato | Caramello | Jorbetto alle fragole

Kind@r M enu Bdmbini

Hausgemachte Laragne mit Kalbsragout / Lasagne fatte in casa al ragu di vitello
k kok okok ok ok

Kinder-Wienerschnitzel (vom Kalb IT) mit haurgemachten Pommey frites

Fettina di vitello (IT) impanata per bambini con patate fritte fatte in cara
k) kokokok ok ok

Kinder-Tiramisu per bambini

/weiundsechzig Euro pro Person, Kindermeni zweiunddreiBig Euro, Getranke und Kuvert zwei Euro finfzig exklusive.
Jesrantadue Euro a persona, menu bambino trentadue Euro, escluso bevande e coperto due Euro cinquanta.

Kohlern, am 12. Mai 2024

“"nn Colle di Villa, il 12 maggio 2024

Stidtiroler Gasthaus
LOCANDA SUDTIROLESE
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