EK Kalte Vorspeisen

Bayrische Kreme vom Kiirbis ®
Kirbiskeme | ,,Psairer™ Blauschimmelk&se Bio
Mandel-Crumble | Finfzehn Euro Achtzig
P @

Kalbskopf (Siidtirol) sauer ® @

Eingelegtes Gemiise vom Weingartnerhof
Vierzehn Euro Achtzig

Ceviche ® @

vom Seesaibling g.g.A. Trentino

.Kren" | Topinambur | Granny §mith Apfel
Limette | Fermentierte Radieschen | faiblingskaviar
Sechszehn Euro Achtzig

Tatar vom Grauvieh ® @

Casolét Bergkdse Presido Slow Food
Innerluferhof Freiland-Ei | Zwiebel | Sauerrahm
Neunzehn Finfzig OO gr. / 150 gr. plus sieben

EK Suppen & \/orspeisen

Speckknédel & Milzschnitten ®
in der Rinderkraftbriihe | Zwolf Euro Achtzig

Linguine Mancini
Fermentierter schwarzer Knoblauch
Haselnuss-Lakritze-Kreme Sechszehn Furo Achtzig

,.Birmehl"-Ravioli (Kloatzn)
Ziegen-Ricotta (Sudtirol) | Zwetschgen
Haselnussbutter | Finfzehn Euro Achtzig

Knodel-Tris

Spinat, ,,Rohnen™, ,Graukas”
Butter | Grana Trentino | Schnittlauch
Dreizehn Euro Achtzig

Regiokom ,,Schlutzkrapfen”
Spinat | "Topfen” (Siidtirol)

Butter | Grana Trentino | Schnittlauch
Vierzehn Euro Achtzig

Kohlhof Erdapfel Plattlen
Vinschger Sauerkraut | Preiselbeeren
Dreizehn Euro Achtzig

EK Antipast lll(]

Bavarese alla zucca
Semi di zucca | Formaggio biancoblu bio Passiria

Crumble di mandorle | Quindici Euro ottanta

KEHR
AMOL
ZUA

w
Testina di vitello (Alto Adige) ® ®

Verdure all’agro del maso Weingartner
Quattordici Euro oftanta

Ceviche ® @

di Salmerino Alpino IGP Trentino

“Cren” | Topinambur | Mela Granny §mith | Lime
Ravanelli fermentati | Caviale di salmerino
Sedici Euro oftanta

STAGIONALE

Tartara di manzo grigio alpino ® @
Casolét Presidio slow food | Uovo bio
Innerluferhof | Cipolla rossa | Panna acida

OO qr. diciannove cinquanta / 150 gr. pil sette

@K Primi Piatti & Zuppe

Canederli di speck & crostini di milza ®

in brodo | Dodici Furo oftanta

Linguine Mancini
Mantecate con aglio nero fermentato

Crema nocciole e liquirizia | Sedici Furo oftanta

KEHR
AMOL
ZUA

SASONAL ECHT.KOSTUCH
STAGIONALE GENUNG. DELZIOSO

Ravioli di farina di pere

Ricotta di capra (Alto Adige) | Prugne | Burro
alle nocciole | Quindici Euro otftanta

Tris di canederli

Spinaci, barbabietola e ,,Graukas™
Burro | Grana Trentino | Erba cipollina
Tredici Euro oftanta

“Schlutzkrapfen” regiograno
Mezzelune | Spinaci | Ricotta (Alto Adige)
Burro | Grana Trentino | Erba cipollina
Quattordici Euro otftanta

Frittelle di patate Kdhlhof -
Crauti della Val Venosta | Mirtilli rossi
Tredici Euro Ofttanta



G\< Houstpeisen

Stockfisch Kapuzinerisch ® @®

« mal ganz anders » a la mode du chef
Stockfisch (ISL) | Kapem | Sardellen | Erdapfel
Zwiebel | Vierundzwanzig Euro Achtzig

Karree vom Spanferkel (It.) ®
Walnuss-Honig-Ingwer SofBe | Sauerkraut mit
gemischten Kermen und Samen
Haselnuss-Mayonnaise

Achtundzwanzig Euro Achtzig

Kohlerer Bauerngrostl ® @

Rinderwange (Alpenrind) | Erdépfel | Zwiebeln
Speck g.g.A.-Krautsalat
Vierundzwanzig Euro Achtzig

@

Kalbsleber (It.) in Reismehl paniert
Zwiebeln | Marsala | Krauter-Reis
Funfundzwanzig Euro Achtzig

Schweinsschnitzel (It.) nach Wiener Art
im Panko-Panier | Teriyaki-SoBe | Ofen-Erddpfel
Preiselbeeren | Sechsundzwanzig Euro Achtzig

Fisch & Fleisch des Tages ® ®
vom Kamado®© Holzkohlen Girill

G\< K. Beilagensalate

¥ ©
Salat der Saison ® ® N\

Sechs Euro Achtzig

Speck g.g.A.-Krautsalat ® ®
Sechs Euro Achtzig

Tomaten-Zwiebel ® ® W

Sechs Euro Achtzig

Von Dienstag bis Sonntag
2.00 - 14.00/19.00 - 2150

Kuvert zwei Euro pro Person

Jollten gewisse /toffe oder Erzeugnisse bei lhren
Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen,
teilen /ie dies bitte bei Bestellung unseren
Mitarbeitern mit. Diese erteilen lhnen gerne \
genaue Infos. Idem tiber die Produktherkunft! Im L
BedarfAalle verwenden wir auch Tiefkihlprodukte.
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G\< Secondi Piatti lll(]

Stoccafisso alla Cappuccina ® ®

rivisitato d la mode du chef
Stoccdfisso (IS) | Capperi | Acciughe | Patate
Cipolla | Ventiquattro Euro ottanta

Carré di maialino da latte (It.) ®
Salsa noci, miele e zenzero

Crauti fermentati con semi misti
Maionese alle nocciole

Ventotto Euro Oftanta

KEHR
AMOL
ZUA

Rosticciata alla contadina ® @
Guanciotto di manzo alpino | Patate | Cipolla
Insalatina cavolo cappuccio con Speck IGP
Venti quatto Euro otftanta

Fegato di vitello (It.) impanato ®
con farina di riso | Cipolla | Marsala | Riso pilaf
Venticinque Euro oftanta

Bistecca di maiale (It.) impanata
con pane Panko | Salsa Teriyaki | Patate al forno
Mirtilli rossi | Ventisei Euro ottanta

Pesce & Carmne del giomo ® ®
alla griglia Kamado®© a carbone

G\< Insalatine di contorno

1\
Insalatina di stagione ® ® W

Sei Euro oftanta

Cavolo cappuccio con Speck IGP @ @

Sei Euro oftanta

1\
Pomodori con cipolla ® ® 0

Sei Euro oftanta

Dal martedi alla domenica
12.00 - 14.00/19.00 - 2130

Coperto due Euro a persona

\ Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie

o intolleranze, si prega di comunicarlo al momento
dell'ordinazione. | nostri collaboratori saranno lieti di
/ fornire ulteriori informazioni anche e soprattutto sulla
/ provenienza dei nostri prodotti. In caso di necessita
usiamo anche prodotti congelati.



