
  Kalte Vorspeisen  

Wintersalat  
Radicchio. Rohnen. Granny Smith. Walnüsse 
Granatapfel | Fünfzehn Achtzig 

Südtiroler Kalbskopf sauer  
Fermentierte Radieschen. Rote Zwiebeln  
Vierzehn Achtzig 

Kalte Beluga Linsensuppe  
Guanciale. Marinierter Alpen-Saibling   
Siebzehn Achtzig 

Bozner Räucherteller   
Südtiroler Speck g.g.A. Rindsgeselchtes  
Kaminwurz. Graukas. Maschantzker-Kren  
Sechszehn Achtzig 
 

 Suppen & Vorspeisen  

Kampenner Kastaniensuppe  
Tirtl. Sauerkraut | Zwölf Achtzig 
 

Saure Suppe (Kuttelsuppe) 
Zitronen-Zeste. Salbei-Öl, Regiokorn-Brot-Chip 
Zwölf Achtzig 
 

Südtiroler Speckknödel 
in Tafelspitz-Essenz. Liebstöckl | Zwölf Achtzig 
 

Agnolotti del Plin 
mit Rind- und Schweinefleischfüllung  
in Tafelspitzessenz oder mit Salbeibutter 
Fünfzehn Achtzig 

Strangolapreti  
Spinat-Topfen-Nocken. Salbeibutter  
Vierzehn Achtzig 
 

Algunder Graukas-Nocken 
mit Laugenbrot. Pustertaler Hirschragout 
Kren. Bergkräuter | Sechszehn Achtzig 

Südtiroler Rohnen-Knödel  
Bergkas-Fonduta. Kren   
Vierzehn Achtzig 

Birmehl-Ravioli (Kloatzen)   
Psairer Ziegen-Ricotta. Getrocknete 
Zwetschgen. Haselnussbutter | Sechszehn fünfzig 
 

Paccheri pasta fresca allo Stocco 
Stockfisch-Ragout (ISL). Kirschtomaten. Kapern 
Taggiasca Oliven | Siebzehn Achtzig 

                               Antipasti  

Insalata invernale   
Radicchio. Barbabietola. Mela Granny Smith. 

Melograno. Noci | Quindici ottanta 

Testina di vitello Sudtirolese  
Ravanelli fermentati. Cipolla rossa 

Quattordici ottanta 

Zuppetta di lenticchie fredda   
Guanciale. Salmerino alpino marinato  

Diciassette ottanta  

Piatto di affumicati tipici  
Speck Alto Adige IGP. Affumicato di manzo 

Kaminwurz. Formaggio grigio. Cren alle mele  
Sedici Ottanta 

 

    Zuppe & Primi Piatti   

Vellutata di castagne di Campegno  
Tirtl. Crauti fermentati | Dodici ottanta 

 

Zuppa di trippa all’agro 
Crostino di pane regiograno. Scorza di limone 

Olio alla salvia | Dodici ottanta 
 

Canederli Sudtirolesi allo Speck 
in brodo di manzo. Levistico | Dodici ottanta  

 

Agnolotti del Plin 
ripieni di straccetti di manzo e maiale  
in brodo oppure con burro alla salvia  

Quindici ottanta 

Strangolapreti    
Spinaci. Ricotta. Burro alla salvia   

Quattordici ottanta 
 

Canederli al formaggio grigio di Lagundo 
con pane Brezen. Ragù di cervo della Val 

Pusteria. Cren. Erbette di montagna | Sedici Ottanta 

 Canederli alle barbabietole   
Fonduta di formaggio di malga. Rafano  

Quattordici ottanta 

Ravioli di farina di pere   
Ricotta di capra della Val Passiria. Prugne 

secche. Burro alle nocciole | Sedici cinquanta 
 

Paccheri pasta fresca allo Stocco 
Ragù di Stoccafisso (IS). Pomodorini. Capperi. 

Olive Taggiasche | Diciassette ottanta 



  Hauptspeisen 

Köhlhof Erdäpfelblattlen  
Vinschger Sauerkraut. Kren. Schnittlauch 
Achtzehn Achtzig 

Bozner Stockfisch-Gröstl  
« mal ganz anders » à la mode du chef 
Stockfisch (ISL) | Kapern | Sardellen | Erdäpfel   
Zwiebel | Fünfundzwanzig Achtzig 

Kohlerer Bauerngröstl  
Rinderwange (Alpenrind). Erdäpfel. Zwiebeln 
Speck-Krautsalat   
Vierundzwanzig Achtzig 

Pustertaler Hirschgulasch   
Bauernpolenta aus Storo. Blaukraut 
Geröstete Zwiebeln. Preiselbeeren   
Achtundzwanzig Achtzig  
 

Schweinsschnitzel (It.) nach Wiener Art 
im Panko-Panier. Teryaki-Soße. Preiselbeeren 
Gemischter Salat oder Ofen-Erdäpfel 
Sechsundzwanzig Achtzig 

Fisch & Fleisch des Tages  
vom Kamado© Holzkohlen Grill  
 

   Kleine Beilagensalate  

Salat der Saison  
Sieben Achtzig 

Speck g.g.A.-Krautsalat  
Sechs Achtzig 
 
Pomorodini del Piennolo del Vesuvio g,g.A

 
Neun Achtzig 
 
 

7 / 7 
12.00 - 14.00 
19.00 - 21.30 
Kuvert zwei Euro p.P. 
 
Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihren 
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen 
Sie dies bitte bei Bestellung unseren Mitarbeitern 
mit. Diese erteilen Ihnen gerne genaue Infos. Idem 
über die Produktherkunft! Im Bedarfsfalle 
verwenden wir auch Tiefkühlprodukte.  

        

    Secondi Piatti      

Frittelle di patate Köhlhof 
Crauti fermentati. Cren. Erbetta cipollina   

Diciotto Ottanta 

 Rosticciata di stoccafisso alla 
Bolzanina rivisitato à la mode du chef  

Stoccafisso (IS.). Capperi. Acciughe. Patate   
Cipolla | Venticinque ottanta 

Rosticciata alla contadina  
Guanciotto di manzo alpino. Patate. Cipolla 

Insalatina di cavolo cappuccio con Speck 
Ventiquattro ottanta 

Gulasch di cervo della Val Pusteria   
Polenta di Storo. Cavolo cappuccio rosso  

Cipolle arrostite. Mirtilli rossi selvatici  
Ventotto ottanta  

 

Bistecca di maiale (It.) impanata  
con pane Panko. Salsa Teriyaki. Mirtilli rossi 

selvatici. Patate al forno oppure insalata mista 
Ventisei ottanta 

Pesce & Carne del giorno 
alla griglia Kamado© a carbone 

 

   Insalatine di contorno    

Insalatina di stagione 
Sette ottanta 

Cavolo cappuccio con Speck IGP 
Sei ottanta 

 
Pomodorini del Piennolo del Vesuvio IGP  

  
Nove ottanta 

 
 

                                                     7 / 7 
12.00 - 14.00 
19.00 - 21.30 

                              Coperto due Euro pp 
 
Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o 

intolleranze, si prega di comunicarlo al momento 
dell’ordinazione. I nostri collaboratori saranno lieti di 
fornire ulteriori informazioni anche e soprattutto sulla 

provenienza dei nostri prodotti. In caso di necessità usiamo 
anche prodotti congelati. 


